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UNSERE VORSPEISEN UND SUPPEN
Feinste Entenbrust

 Salatbouquet  mit Kürbiskernnöl, gerösteten Pinienkernen, 
Sc. Cumberland, frischer Ananas, dazu Baguette und Butter

12,90 Euro
****

Frische Nordseekrabben
mit roten Zwiebeln, Radieschen, Salatbouquet,  

Cocktailsauce, Baguette und Butter
12,90 Euro

****

Suppen

Unser Klassiker

Sieverner Hochzeitssuppe 
Rinderkraftbrühe mit  Fleischklößchen, Spargel und Eierstich

5,90 Euro
****

Steckrübenpüreesuppe
mit Sahnehäubchen und frisch geriebenen Parmesanspänen

5,90 Euro
****

Eine Klasse für sich

Wremer Krabbensuppe
mit frischen Nordseekrabben und  Sahnehäubchen

6,90 Euro
****

Neu-Neu-Neu

Triologie von Suppen
Steckrübenpüreesuppe mit Sahnehäubchen und frisch geriebenen Parmesanspä-

nen Sieverner Hochzeitssuppe und Wremer Krabbensuppe
Euro 6,90



UNSERE SALATE
Großer Salat

mit frischen Nordseekrabben,
Eischeiben, roten Zwiebeln, Croutons, Dressing nach Wahl

12,90 Euro
****

Großer Salat
 mit Eischeiben, roten Zwiebeln, Croutons, Hähnchenbrustfilet

 und frischen Früchten, Dressing nach Wahl
9,90 Euro

****

Großer Salat
mit Eischeiben, roten Zwiebeln, Croutons,
gebratenem Fischfilet, Dressing nach Wahl

9,90 Euro
****

Großer Salatteller 
mit Eischeiben, roten Zwiebeln, Croutons, Eischeiben

Thunfisch, Dressing nach Wahl
9,90 Euro

****

Zu allen Salaten servieren wir Ihnen Baguette und Kräuterbutter
****

Bitte wählen Sie unter folgenden Dressings:
Balsamico-, Kräuterjoghurt-, Thousand Island-, 

Knoblauch-, Curry-Mandarinen-, Honig-Senfdressing



Regionale  und 

internationale  Spezialitäten
Halbe gebratene Ente

mit hausgemachten Apfelrotkohl,
Entenjus und  Kartoffel Klößen

21,90 Euro
****

Niedersachsenteller
zartes Ochsensteak, 

Schweinemedaillon, Entenbrust,
Zwiebeln und Champignons,
Pfefferrahmsauce, Salatteller, 

Bratkartoffeln nach altem Rezept
23,90 Euro

****

Pariser Pfeffersteak
Zartes Ochsenrumpsteak 

vom besten Ochsen
– butterzart –

 mit frischem grünen Pfeffer
dazu Pfefferrahmsauce , 

gartenfrischer Salat, 
Bratkartoffeln nach altem Rezept

24,90 Euro
****

Zarte Kalbsleberscheiben
mit hausgemachten Kartoffel Stampf,

Röstzwiebeln und Apfelmus 
19,90 Euro



besonders Empfehlenswert
Bürgermeister Menü

Triologie von Suppen
Steckrübenpüreesuppe mit Sahnehäubchen und  

frisch geriebenen Parmesanspänen  
Sieverner Hochzeitssuppe  

Wremer Krabbensuppe
*

Halbe gebratene Ente
mit hausgemachten Apfelrotkohl,  
Entensauce und Kartoffel Klößen

*
Creme Brule

– am Tisch karamellisiert mit frischen Früchten
*

27,90 Euro

****

Nordsee Menü

Steckrübenpüreesuppe
 mit Sahnehäubchen und frisch geriebenen Parmesanspänen

* 
Echtes Nordsee Limandes  

ohne Haut in Eihülle gebraten
dazu frische Nordseekrabben  mit roten Zwiebeln, 

Orangen-Pfefferhollandaise  – überbacken –  Küstenkartoffeln
*

Überraschungsteller
*

27,90 Euro



Fisch- UND WILDGERICHTE
Nordseeteller

verschiedene Fischfilets wie
Schollenfilet, Nordsee Limandes und Rotbarschfilet   
mit roten Zwiebeln  und frischen Nordseekrabben,

Salatteller, Krabbensauce und
Küstenkartoffeln

21,90  Euro
****

Echtes Nordsee Limandesfilet
ohne Haut in Eihülle gebraten
dazu frische Nordseekrabben 

mit roten Zwiebeln und 
Orangen-Pfeffer Hollandaise  – überbacken –

Salatteller, Küstenkartoffeln
23,90 Euro

****

Variationen von frischen Nordseekrabben
Unsere Krabben werden uns täglich frisch von  

Krabben Böger aus Wremen angeliefert!
Krabbenbrot: 15,90 Euro

mit 2 Spiegeleiern: 16,90 Euro
mit Bratkartoffeln und Rührei: 17,90 Euro

****

Hasenrückenfilet und Perlhuhnbrust
auf Butterbohnen, gefüllte Birne mit Preiselbeeren

und Wildrahmsauce, Kroketten
23,90  Euro

****

Hasenrückenfilet
auf gestoften Spitzkohl  in der Herzoginbordüre 

mit ausgelassenen Speck und Zwiebeln
23,90 Euro



RUSTIKALES UND ANDERE LECKEREIEN
2 lecker gefüllte Wraps

mit Hähnchenbruststreifen, Eisbergsalat, Paprika,
roten Zwiebeln und Remoulade

9,90 Euro
****

3 Spiegeleier mit gebratenen Speckscheiben  
auf Schwarzbrot mit Gewürzgurke und Tomatenscheiben

5,50 Euro
****

Schweineschnitzel – Wiener Art-
mit Salatteller und Bratkartoffeln

12,90 Euro
****

Sieverner Bauernfrühstück
Bratkartoffeln mit gebratenem Speck, 3 Rühreiern und Gewürzgurke

7,90 Euro
****

Zartes Ochsensteak und Jungschweinsteak 
 mit Zwiebeln und frischen Champignons

1 Spiegelei und Speckscheibe,  
dazu Bratkartoffeln nach altem Rezept

16,90  Euro
****

3 kleine Schweinemedaillons 
auf Butterbohnen mit Pfefferahmsauce und Röstitaler

13,90 Euro
****

Eisbeinsülze 
mit Remouladensauce, Gewürzgurke und Tomate, 

Bratkartoffeln nach altem Rezept
7,90 Euro



ANDERE LECKEREIEN 
Für unsere Kids

Nuggets, Pommes, Schnitzel, Spaghetti Bolognese, Pizza
– Sucht Euch einfach Eure Lieblingsspeise aus –

****

Für unsere Vegetarier
– Fragen Sie Ihre Bedienung nach Ihrer Lieblingsspeise –



guten appetit
Mit unserer Auswahl an

ausgesuchten regionalen Highlights und Kreationen
der abwechslungsreichen und maritimen Küche

verwöhnen wir unsere Gäste täglich.
****

Genießen Sie einen unbeschwerten Aufenthalt
in unserem schönen Restaurant in Sievern,

wir freuen uns auf ein Wiedersehen.
****

Eibe Cordes & Team



CORDES RESTAURANT

Eibe Cordes
Lange Straße 3

27607 Langen-Sievern

Telefon: 04743 / 94 900 - 0
Fax: 04743 / 94 900 - 99

Internet: 
www.cordes-sievern.de

www.facebook.com/cordessievern
E-Mail: 

mail@cordes-sievern.de


